
M E N U  l e g a
C O Z I N H A  R E G I O N A L



M E N U

C o u v e r t
Cesta de pães, manteiga com sal de ervas, queijo 
cremoso  com geleia de uva e patê de azeitona preta

B o l i n h o  d e  B aca l h au
08 unidades do tradicional bolinho de bacalhau

A ra n c i n i
d e  G o r g o n zo l a

Bolinho de arroz arbóreo com gorgonzola e  goiabada 
apimentada

Tá b ua  d e  
Q u e i j o s  A r t e s a n a i s

Seleção de queijos regionais servido com geleia e mel

Q u e i j o  L ua  
G rat i n a d o  c o m  M e l

Panelinha de queijo lua ao forno com mel e nozes. 
Acompanha torradas.

Ca r pac c i o
Finas fatias de carne, molho mostarda com aliche, 
lascas de parmesão, alcaparras e azeite DAVO. 

Acompanha torradas.

A P E R I T I V O S  P A R A  C O M P A R T I L H A R

R$ 52,00

R$ 90,00( 08 UNIDADES)

R$ 48,00 (06 UNIDADES)

R$ 170,00

R$ 45,00

R$ 50,00



Ca l d o  V e r d e
Creme de batata com couve e linguiça paio.

C r e m e  d e  Pa l m i to  
Sopa cremosa de palmito finalizada com azeite Davo e 

pimenta do reino.

C r e m e  d e  A b ó b o ra
Sopa cremosa de abóbora cabotian. 

S a l a da  d e  F o l h a s
da  H o r ta  c o m  Pa l m i to
Folhas da nossa horta, palmito, tomate cereja, 
azeitona, croutons e molho de laranja com mostarda e 

mel.

S a l a da  c o m
S a l m ão  D e f u m a d o

Salada de folhas da nossa horta com lascas de salmão 
defumado, molho cremoso de iogurte com hortelã, 

uva, pepino japonês e amêndoas.

Pa n e l i n h a  d e  P o l e n ta
C r e m o s a  c o m  Ra b a da
Panelinha de polenta cremosa com rabada desfiada e 

queijo parmesão.

E N T R A D A S

S O P A S

R$ 39,50

R$ 55,00

R$ 42,00

R$ 60,00

R$ 65,00

R$ 68,00



M e da l h ão  e m
C r o s ta  d e  E r va s

Medalhão em crosta de ervas ao molho de vinho tinto, 
servido com risoto de queijos artesanais e salsa.

B e e f  d e  C h o r i zo
Beef de chorizo grelhado ao molho de gorgonzola, 
mel e alho frito. Acompanha mini batatas rústicas com 

páprica defumada.

A n c h o  ao  A z e i t e
d e  L e m o n  P e p p e r

Ancho grelhado regado com azeite de lemon pepper, 
tomate cereja e manjericão. Finalizado com redução 
de vinho tinto syrah. Acompanha risoto de palmito 

com ervas.

P r i m e  R i b  
Prime Rib grelhado com molho de azeite DAVO com 

salsinha, alho, pimenta do reino e raspas de limão. 
Acompanha panelinha de legumes assados.

C A R N E S

S a l m ão  ao  M o l h o  
S au v i g n o n  B l a n c  e  M a rac u j á

Salmão grelhado ao molho de sauvignon blanc e 
maracujá da fazenda finalizado com mel. Acompanha 

risoto de brócolis e amêndoas.

P E I X E S

R$ 135,50

R$ 148,00

R$ 155,00

R$ 128,50

R$ 154,80



Ca n e lo n e  d e  C a m a rão
c o m  Pa l m i to  ao  C h a r d o n n ay

Massa recheada com camarão e palmito finalizada ao 
molho branco com chardonnay e parmesão gratinado.

E s pag u e t e  à  C a p r e s e
Massa salteada com creme de leite, queijo de búfala, 

tomate cereja, tomate seco e manjericão.

M A S S A S

R i s oto  d e  S a l m ão  e
L i m ão  S i c i l i a n o

Risoto com lascas de salmão, limão siciliano, queijo 
brie, ervilha, tomate cereja e salsa.

R i s oto  d e  C a m a rão
Risoto de camarão, molho de tomate, mussarela de 

búfala e molho Pesto.

R I S O T O S

B aca l h au  à  P o r t u g u e s a
Lombo de bacalhau ao forno com batatas, brócolis, 
tomate cereja, cebola, pimentões coloridos, alho, 

azeitona, ovo e salsa.

B aca l h au  c o m  N ata s
Lascas de Bacalhau ao creme de leite, batata e 

farofinha de salsa. Acompanha arroz com brócolis e 
amêndoas.

R$ 140,00

R$ 160,00

 R$ 152,40

R$ 79,20

R$ 80,80

R$ 85,90



F e i j oa da  C o m p l e ta
Feijoada, arroz, farofa, torresmo, couve, vinagrete, 

banana empanada, e laranja.

F i l é  Pa r m e g i a n a
Filé mignon empanado coberto por molho de tomate 

e queijo. Acompanha arroz e batata.

P e ra  ao  v i n h o
Pera cozida em calda de vinho tinto, servido com 

cremoso de chocolate e chantilly.

P u d i m  d e  C a f é
Tradicional pudim de leite condensado com café da 

nossa fazenda.

P e t i t  G at e au  
d e  C h o c o l at e

Petit gateau de chocolate com calda de chocolate 
quente, chantilly e sorvete de creme.

S O B R E M E S A S

E S P E C I A I S

R$ 105,00

R$ 95,70

R$ 35,35

R$ 31,50

R$ 48,06



C h e e s e  C a k e
Torta de queijo cremoso com calda de uvas.

B a n o f f e
Torta de banana, doce de leite, chantilly e canela.

To r t i n h a  d e  M açã
Tortinha folhada de maçã, servida quentinha com 

sorvete de creme.

S a l a da  d e  F r u ta s
da  E s tação

R$ 36,40

R$ 33,70

R$ 55,50

R$ 28,40
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